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| BARBERA CAMPANIA ™

PRODOTTO IGP - Indicazione Geografica Protetta

@Caratteristiche organolettiche.

Di colore rosso violaceo intenso. | profumi alti, fruttato e floreale. Tipico di
guesto vino sono i sentori di frutta e di fiori, giustamente tannico e persi-
stente.

Abbinamenti Gastronomici.

Vino versatile negli abbinamenti ricordate che la Barbera richiama ragu e
lasagna.Affettati e salumi, Antipasti, Arrosti, Carni rosse, Funghi

J¥ Temperatura di conservazione.

20° Gradi
’ Curiosita.
CANTINI e Lig Nel corso della storia locale, quest'uva e rimasta del tutto anonima, cioe la
o ST, poveretta non aveva un nome proprio, veniva vendemmiata ed utilizzata in
TEDESC( R / & vinificazione insieme ad altri vitigni, non essendo d'uso nel passato produrre

vini da monovitigno, ma si assemblavano insieme piu varieta d'uva, stabilendo
I vari quantitativi a seconda delle caratteristiche peculiari di ognuna di esse.
Quella che oggi si chiama barbera del Sannio, serviva a dare colore al vino,
in quanto molto ricca di antociani, ma anche profu-
mo, € piacevolmente fruttato, con note dolciastre di
pasticceria e floreale di rosa o viola.

Zona di produzione.

Provincia di Benevento e Avellino.

Gradazione alcolica.
13%
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@Organoleptic characteristics.

Intense purplish red in colour. The hi%h, fruity and floral aromas. Typical

of this wine are the hints of fruit and flowers, rightly tannic and persistent

Gastronomic Pairings.

Versatile wine in pairings remember that Barbera recalls meat sauce and
lasagna. Cold cuts and salami, Appetizers, Roasts, Red meats, Mushrooms
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« ¥ Preservation temperature.
I‘M 20° Degrees
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_ Curiosity.
CANTINI In the course of local history, this grape has remained completely anonymous, ie.
TEDESC! A v the poor thing did not have a proper name, it was harvested and used in winema-

i king together with other vines, as it was not customary in the past to produce
LY single variety wines, but together several grape varieties, establishing the
AT various quantities according to the peculiar characteristics of each of them.
=R What is now called Barbera del Sannio, was used to give color to the wine, as
3 it is very rich in anthocyanins, but also perfume, is pleasantly fruity, with
sweet notes of pastry and floral notes of rose or
violet.

Production area.

Province of Benevento and Avellino.

Alcohol content.
13%
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