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Prodotto e confezionato in ltalia.

| nostri vini sono prodotti e confezionati in Italia, rispettando |
disciplinari IGP, DOC e DOCG.

L'intera filiera di produzione deve attenersi al disciplinare per
garantire la qualita "100% Made in ltaly’, riconosciuta in tutto
il mondo.
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7 PIEDIR0SSO CAMPANIA ™

& PRODOTTO IGP - Indicazione Geografica Protetta

®

Caratteristiche organolettiche.

Vino limpido e consistente dal colore rosso rubino con riflessi violacei. Al naso intenso,
fine e complesso, presenta sentori fruttati (piccoli frutti rossi quali ribes e prugne),
minerali e floreali (viola), nonché note tostate ed affumicate tipiche ed inconfondibili di tale
vitigno. Al gusto secco, caldo e morbido. Buona la tannicita, la freschezza e la sapidita. Vino
equilibrato e di corpo dalla buona persistenza e intensita.

*'Abbinamenti Gastronomici.

Ideale con carni bianche, zuppe di pesci mediamente grassi, come il baccala, ragu e
formaggi a pasta molle.

J Temperatura di conservazione.

22°-24° Gradi
d ! Curiosita.
CANTIN ' Rl Il Piedirosso detto anche Per'e Palummo, perché il biotipo originale a maturazione presenta
TEDESC! : ' il una colorazione rossa del raspo, tale da renderlo simile ad una zampa di un piccione.

E' un vitigno tipicamente campano o meglio partenopeo, perché diffuso principalmente
nelle aree vulcaniche della provincia di Napoli. Mr. Herve Lorin, antiquario di vini, lo

definiva cosi: “Perfettamente originale, totalmente dimenticato e meravigliosamente
decadente, non & solamente un grande vino, ma un autentico cru nella maniera antica’

Zona di produzione.
Provincia di Benevento e Napoli.

Gradazione alcolica.
12-12,5%

TD-PIE-1

Site web: cantinetedesco.it e-mall: info@cantinetedesco.it Telefono: +39 339 618 8535



. AGLIANICO CAMPANIA ™

PRODOTTO IGP - Indicazione Geografica Protetta

Caratteristiche organolettiche.

' 4
W : R o
R @Colore rosso rubino, con sentori di sotto bosco, ciliegie e prugne, accompagnate
P & da leggere sfumature speziate. Al palato si presenta ben strutturato e in equili-
brio con il corpo e una buona persistenza.

Abbinamenti Gastronomici.

e A R Ideale con carni rosse alla brace, selvaggina, primi piatti a base di carne e formaggi
@ : : stagionati non piccanti.

J Temperatura di conservazione.
15°-18° Gradi

CANTINE . Curiosita.
TEDESCO ey 2ai Sembrerebbe che il termine Aglianico sia una modificazione della parola ellenico,
: ; prima in ellenica e successivamente in epoca aragonese in Aglianico.Mentre altri

studiosi della vite attribuiscono la derivazione di Aglianico da Gauranum gaurani-
cum, denominazione usata per indicare un tipo di Falerno.

Zona di produzione.

Provincia di Benevento e Avellino.

._%ﬂrﬁ-

Made = haby

Gradazione alcolica.
12-12,5%

,//E’k (

TD-AGL-1

web: cantinetedesco.it e-mall: info@cantinetedesco.it Telefono: +39 339 618 8535



. AGLIANICO CAMPANIA ™

PRODOTTO IGP - Indicazione Geografica Protetta

Caratteristiche organolettiche.

' 4
W : R o
R @Colore rosso rubino, con sentori di sotto bosco, ciliegie e prugne, accompagnate
P & da leggere sfumature speziate. Al palato si presenta ben strutturato e in equili-
brio con il corpo e una buona persistenza.

Abbinamenti Gastronomici.

e A R Ideale con carni rosse alla brace, selvaggina, primi piatti a base di carne e formaggi
@ : : stagionati non piccanti.

J Temperatura di conservazione.
15°-18° Gradi

CANTINE . Curiosita.
TEDESCO ey 2ai Sembrerebbe che il termine Aglianico sia una modificazione della parola ellenico,
: ; prima in ellenica e successivamente in epoca aragonese in Aglianico.Mentre altri

studiosi della vite attribuiscono la derivazione di Aglianico da Gauranum gaurani-
cum, denominazione usata per indicare un tipo di Falerno.

Zona di produzione.

Provincia di Benevento e Avellino.

._%ﬂrﬁ-

Made = haby

Gradazione alcolica.
12,5-13%

,//E’k (

TD-AGL-2

web: cantinetedesco.it e-mall: info@cantinetedesco.it Telefono: +39 339 618 8535
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| BARBERA CAMPANIA ™

PRODOTTO DOCG - Denominazione di Origine Controllata e Garantita

@Caratteristiche organolettiche.

Di colore rosso violaceo intenso. | profumi alti, fruttato e floreale. Tipico di
guesto vino sono i sentori di frutta e di fiori, giustamente tannico e persi-
stente.

Abbinamenti Gastronomici.

Vino versatile negli abbinamenti ricordate che la Barbera richiama ragu e
lasagna.Affettati e salumi, Antipasti, Arrosti, Carni rosse, Funghi

J¥ Temperatura di conservazione.

20° Gradi
’ Curiosita.
CANTINI e Lig Nel corso della storia locale, quest'uva e rimasta del tutto anonima, cioe la
o ST, poveretta non aveva un nome proprio, veniva vendemmiata ed utilizzata in
TEDESC( R / & vinificazione insieme ad altri vitigni, non essendo d'uso nel passato produrre

vini da monovitigno, ma si assemblavano insieme piu varieta d'uva, stabilendo
I vari quantitativi a seconda delle caratteristiche peculiari di ognuna di esse.
Quella che oggi si chiama barbera del Sannio, serviva a dare colore al vino,
in quanto molto ricca di antociani, ma anche profu-
mo, € piacevolmente fruttato, con note dolciastre di
pasticceria e floreale di rosa o viola.

Zona di produzione.

Provincia di Benevento e Avellino.

Gradazione alcolica.
13%

1
H =t
TD-BAB-1

Site web: cantinetedesco.it e-mall: info@cantinetedesco.it Telefono: +39 339 618 8535
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IRPINIA CAMPI TAURASINI *-*

DOC - Denominazione Origine Controllata

Caratteristiche organolettiche.

Si presenta di colore rosso rubino intenso, tendente al granato con l'invecchiamento, con
profumi di spezie, liquiizia e frutti rossi. Odore intenso e persistente; sapore secco,

@

giustamente tannico, morbido, di corpo. Al palato, strutturato ed elegante con tannini fini. Corposo
e persistente al palato, con l'invecchiamentovede esaltare pit i suoi aromi.

Pensato come vino da tutto pasto, € ideale in abbinamento con primi piatti al sugo di carne.
Si sposa perfettamente con selvaggina da piuma, arrosti di carni rosse e agnello al forno con
patate, salumi e formaggi stagionati.

'Abbinamenti Gastronomici.

J Temperatura di conservazione.
22°-24° Gradi

n, Curiosita.
B2 "l Viene realizzato impiegando solo ed esclusivamente uve Aglianico. Si tratta di un vitigno autocto-
CANTIN ' SR no diffuso in tutto il meridione. Il vino a denominazione di origine controllata “Irpinia” sottozona
TEDESC( W i Campi Taurasini puo essere immasso al consumo solo dopo il 1° settembre dellanno successivo

™ s - a quello della produzione. Le uve che possono essere destinate alla produzine dei vini a

denominazione di origine controllata Irpinia Campi Taurasini Doc devono essere prodotte nel
territorio amministrativo dei seguenti comini: Taurasi, Bonito, Castelfranci, Castelvetere sul
Calore, Fontanarossa, Lapio, 3 Luogosano, Mirabella Eclano, Montefalcione, Montemarano,
Montemiletto, Paternopoli, Pietradeifusi, SantAngelo all'Esca, San Mango sul Calore, Torre
le Nocelle, Venticano, Gesualdo, Villamaina, Torrella dei Lombardi, Grottaminarda, Melito

Irpino, Nusco, Chiusano Domenico.

Zona di produzione.
Comuni dell'lrpinia

Gradazione alcolica.
14%

Site web: cantinetedesco.it e-mall: info@cantinetedesco.it Telefono: +39 339 618 8535
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.7 PRIMITIVO CAMPANIA ™

& PRODOTTO IGP - Indicazione Geografica Protetta

°

Caratteristiche organolettiche.

Le uve destinate alla produzione del vino Primitivo provengono da una zona tra i comuni
in provincia di Caserta: Sessa Aurunca, Mondragone, Cellole, Falciano del Massico e

Carinola.
Il Primitivo & un vino di grandi proprieta organolettiche e di elevata struttura, infatti si presta ad
invecchiamento per il corredo tannico e notevole gradazione.

Si abbina molto bene con primi piatti elaborati , carne, selvaggina e arrosti.

T'Abbinamenti Gastronomici.

J¥ Temperatura di conservazione.

22°-24° Gradi

A Curiosita,
CANTIN S Le uve destinate alla produzione del vino Primitivo provengono da una zona tra i comuni in
TEDESC( i o provincia di Caserta: Sessa Aurunca, Mondragone, Cellole, Falciano del Massico e Carinola.

Il Primitivo & un vino di grandi proprieta organolettiche e di elevata struttura, infatti si presta
ad invecchiamento per il corredo tannico e notevole gradazione.

Zona di produzione.

‘gl
Shswreteer Provincia di Caserta.

Gradazione alcolica.
13%

TD-PRI-1

Site web: cantinetedesco.it e-mall: info@cantinetedesco.it Telefono: +39 339 618 8535
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TAURASI CAMPANIA 5

_ DOCG - Denominazione di Origine Controllata e Garantita
iy @Caratteristiche organolettiche.

Taurasi DOCG, vino dal color rosso rubinotendente al granato/arancione, corposo, dal
sapore pieno. Al gusto lascia un sentore di marasca e frutti di boscoVa servito ad una
temperatura tra i 18/20 C° avendo cura di stappare la bottiglia qualche ora prima.
Il profumo del Taurasi & ampio, ricco di note di confettura di frutti rossi, pepe nero e liquirizia,
minerali e di tabacco. E un vino secco e caldo, dotato di buona morbidezza in equilibrio con la
tannicita piuttosto spiccata.

“Abbinamenti Gastronomici.

ideale in abbinamento con primi piatti al sugo di carne. Si sposa perfettamente con selvaggina
da piuma, arrosti di carni rosse e agnello al forno con patate, salumi e formaggi stagionati.

E Tk 4

. J¥ Temperatura di conservazione.
FM 18°-20° Gradi

Curiosita.
_ Il nome "Taurasi" deriva dall'antica arx Taurasia.l'arx Taurasia era una delle ventuno citta-camp-
CANTIN / g5 agna degli Irpini, una circoscrizione prevalentemente rurale, collocabile nellarea dell'attuale
TEDESC!( A, . provincia di Avellino, sede del mercato, luogo deputato alla celebrazione dei sacrifici e rifugio
‘ R v in caso di guerra, scarsamente abitata e collegata attraverso apposite vie e strade alle varie
citta pit popolate che la circondavano.Distrutta dai Romani nel 268 a.C, qui vennero depor-
tati i liguri apuannei che nei terreni attorno all'antica arx, chiamati Campi Taurasini ("Ager
Taurasinus") si dedicarono alla coltivazione di vitigni provenienti dalla Grecia, come
I'Aglianico. Attivita perseguita con successo anche dagli stessi Romani. Si decise di
chiamare "Taurasi" il vino qui prodotto proprio in riferimento all'arx Taurasia e ai Campi
Taurasini. "Taurasi" & oggi anche il nome del comune, in provincia di Avellino, nel cuore
della Campania, dove sorgeva |'antica citta-campagna.

Zona di produzione.
Comune di Taurasi

Gradazione alcolica.
14%

Site web: cantinetedesco.it e-mall: info@cantinetedesco.it Telefono: +39 339 618 8535



PRODOTTO IGP - Indicazione Geografica Protetta

Colore giallo paglierino con riflessi verdognoli sono percepibili le note olfattive di
frutta fresca in particolare ananas e pera, il gusto e’ caratterizzato da una acidita’
sostenuta e da una buona persistenza

@Caratteristiche organolettiche.

Abbinamenti Gastronomici.

Ideale con carni rosse alla brace, selvaggina, primi piatti a base di carne e formaggi
stagionati non piccanti,

J¥ Temperatura di conservazione.
14°-18° Gradi

CANTINE 0, = _ Curiosita.
TEDESCO - ; L AL Si narra che la vite sia entrata in ltalia dal porto di Cuma, antica colonia fondata nel
- - > 700 a.c. ai piedi dei Campi Flegrei. | Greci avevano l'abitudine di coltivare la vite
lasciandola strisciare per terra, ma in Italia questo tipo di allevamento faceva
ammuffire I'uva quindi i coloni furono costretti a cercare un‘alternativa. Fu cosi
che i primi viticoltori capirono che sollevando la vite da terra ed allevandola su
pali di legno, in latino phalangae, si evitava l'insorgere di problemi di botrite. Da
questi sostegni nacque il Vinum Album Phalanginum, progenitore della nostra
Falanghina.

Zona di produzione.

Provincia di Benevento e Avellino.

Gradazione alcolica.
12,5-13%

i
 ~l
TD-FAL-1

Site web: cantinetedesco.it e-mall: info@cantinetedesco.it Telefono: +39 339 618 8535



FALANGHINA CAMPANIA

PRODOTTO IGP - Indicazione Geografica Protetta

Colore giallo paglierino con riflessi verdognoli sono percepibili le note olfattive di

@Caratteristiche organolettiche.

frutta fresca in particolare ananas e pera, il gusto €' caratterizzato da una acidita
sostenuta e da una buona persistenza

Abbinamenti Gastronomici.

Ideale con carni rosse alla brace, selvaggina, primi piatti a base di carne e formaggi
stagionati non piccant,

J¥ Temperatura di conservazione.
14°-18° Gradi

CANTINE| B SR Curiosita.
TEDE"_:{'“ g - G ' B Si narra che la vite sia entrata in Italia dal porto di Cuma, antica colonia fondata nel
it o ‘ 4 3 700 a.c. ai piedi dei Campi Flegrei. | Greci avevano l'abitudine di coltivare la vite
lasciandola strisciare per terra, ma in Italia questo tipo di allevamento faceva
ammuffire I'uva quindi i coloni furono costretti a cercare un‘alternativa. Fu cosi
che i primi viticoltori capirono che sollevando la vite da terra ed allevandola su
pali di legno, in latino phalangae, si evitava l'insorgere di problemi di botrite. Da
questi sostegni nacque il Vinum Album Phalanginum, progenitore della nostra
Falanghina.

Zona di produzione.

Provincia di Benevento e Avellino.

Gradazione alcolica.
13-13,5%

TD-FAL-2

Site web: cantinetedesco.it e-mall: info@cantinetedesco.it Telefono: +39 339 618 8535
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k| FIANOCAMPANIA

PRODOTTO IGP - Indicazione Geografica Protetta

Caratteristiche organolettiche.

Colore giallo paglierino lucido, presenta eleganti e complessi profumi di fiori bianchi,
mela cotta, pera e foglia di finocchio, con I'evoluzione in bottiglia aumentano le note di
nocciola tostata acacia e miele d'arancio. Al palato e persistente ed elegante e possiede
anche una buona struttura, morbido ed equilibrato molto fine evolve positivamente negli anni.

-y T'Abbinamenti Gastronomici.
5

4

Ideale con antipasti di mare raffinati a base di ostriche e frutti di mare pregiati, con crostacei
come aragoste ed astici bolliti con salse delicate, zuppe di pesce in bianco. Se invecchiato
ottimo con formaggi a pasta semidura non stagionati ed anche con la mozzarella di bufala
R s campana.

- Jr Temperatura di conservazione.
CANTINE} NN o8, Ky 14°-18° Gradi
TEDESCO| R F S e,
Curiosita.
Il Fiano & un prodotto di punta dell' intera enologia italiana. Si ottiene dal vitigno omonimo

conosciuto presso i latini con il nome di Vitis Apiana, probabilmente, deriva da ape, in
quanto le api sono particolarmente attratte dalla dolcezza di questa uva.

Zona di produzione.
Provincia di Benevento e Avellino.

Gradazione alcolica.
12,5%

i~
TD-FIA-1

Site web: cantinetedesco.it e-mall: info@cantinetedesco.it Telefono: +39 339 618 8535
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k| FIANOCAMPANIA

PRODOTTO IGP - Indicazione Geografica Protetta

Caratteristiche organolettiche.

Colore giallo paglierino lucido, presenta eleganti e complessi profumi di fiori bianchi,
mela cotta, pera e foglia di finocchio, con I'evoluzione in bottiglia aumentano le note di
nocciola tostata acacia e miele d'arancio. Al palato e persistente ed elegante e possiede
anche una buona struttura, morbido ed equilibrato molto fine evolve positivamente negli anni.

T'Abbinamenti Gastronomici.

4

Ideale con antipasti di mare raffinati a base di ostriche e frutti di mare pregiati, con crostacei

come aragoste ed astici bolliti con salse delicate, zuppe di pesce in bianco. Se invecchiato

ottimo con formaggi a pasta semidura non stagionati ed anche con la mozzarella di bufala
campana.

J Temperatura di conservazione.
14°-18° Gradi

CANTINE| B e Curiosita.
TEDESCO | S PR i I Fiano € un prodotto di punta dell’ intera enologia italiana. Si ottiene dal vitigno omonimo
0 - . » s conosciuto presso i latini con il nome di Vitis Apiana, probabilmente, deriva da ape, in
quanto le api sono particolarmente attratte dalla dolcezza di questa uva.

Zona di produzione.
Provincia di Benevento e Avellino.

Gradazione alcolica.
13-135%

TD-FIA-2

Site web: cantinetedesco.it e-mall: info@cantinetedesco.it Telefono: +39 339 618 8535



7 GRECOCAMPANIA ™

& PRODOTTO IGP - Indicazione Geografica Protetta

®

Caratteristiche organolettiche.

Colore giallo paglierino brillante, I'aroma e complesso, ricorda i fiori d'arancio, la frutta
matura, le noci e le nocciole, con leggere sfumature di anice e di miele. Al palato si
presenta pieno e rotondo, di gran corpo ed eleganza, senza asperita, molto strutturato tale da
definirlo “il pit rosso dei bianchi’ Evolve positivamente negli anni,

T'Abbinamenti Gastronomici.

Ideale con primi piatti importanti come il risotto ai funghi porcini, cannelloni al forno, piatti di
pesce mediamente grassi. Riesce bene anche il matrimonio con formaggi freschi e cami
bianche.

i -
B,

o

(5
[~

J Temperatura di conservazione.
14°-18° Gradi

i 1
13 i

Curiosita.

. Vino dalla tipicita ineguagliabile, prodotto in un area molto limitata, estremamente vocata alla
CANT”':E - it viticoltura in provincia di Avellino. Sembra che l'origine del vitigno Greco sia da ricercare nel
TEDESCO NN ok e e gruppo delle Aminee, viti greche, importate in Italia in era precristiana.

Catone, Virgilio e Columella hanno scritto di questa varieta e del suo prezioso vino, che
rappresenta una delle massime espressioni della tradizione vitivinicola nazionale.

Zona di produzione.
Provincia di Avellino e Napoli.

Gradazione alcolica.
12,5%

TD-GRE-1

Site web: cantinetedesco.it e-mall: info@cantinetedesco.it Telefono: +39 339 618 8535



7 GRECOCAMPANIA ™

& PRODOTTO IGP - Indicazione Geografica Protetta

®

Caratteristiche organolettiche.

Colore giallo paglierino brillante, I'aroma e complesso, ricorda i fiori d'arancio, la frutta
matura, le noci e le nocciole, con leggere sfumature di anice e di miele. Al palato si
presenta pieno e rotondo, di gran corpo ed eleganza, senza asperita, molto strutturato tale da
definirlo “il pit rosso dei bianchi’ Evolve positivamente negli anni,

T'Abbinamenti Gastronomici.

Ideale con primi piatti importanti come il risotto ai funghi porcini, cannelloni al forno, piatti di
pesce mediamente grassi. Riesce bene anche il matrimonio con formaggi freschi e cami
bianche.

J Temperatura di conservazione.

14°-18° Gradi
Curiosita.
s : 3 g Vino dalla tipicita ineguagliabile, prodotto in un area molto limitata, estremamente vocata alla
CANTINEY} B B GEEERE Y L viticoltura in provincia di Avellino. Sembra che lorigine del vitigno Greco sia da ricercare nel
TEDESCO N s gruppo delle Aminee, viti greche, importate in Italia in era precristiana.

Catone, Virgilio e Columella hanno scritto di questa varieta e del suo prezioso vino, che
rappresenta una delle massime espressioni della tradizione vitivinicola nazionale.

Zona di produzione.
Provincia di Avellino e Napoli.

Gradazione alcolica.
13-135%

TD-GRE-2

Site web: cantinetedesco.it e-mall: info@cantinetedesco.it Telefono: +39 339 618 8535




ROSSO CAMPANIA

Caratteristiche organolettiche.

@Colore rosso rubino che tende allo scuro, profumo vinoso e campestre. Frizzan-
tino con spuma evanescente, presenta un aroma e un retrogusto di affumicato
estremamente volatile. Leggermente abboccato. Nonostante il colore va bevuto
freddo alla temperatura di 5° - 8° C,

Abbinamenti Gastronomici.

e perfetto sui piatti tipici della tradizione partenopea come la pizza, la mozzarella di
bufala campana, ma anche su un tagliere di salumi o su una pasta al sugo,su piatti a
base di carne.

waem  Jf Temperatura di conservazione.
i 5°-8° Gradi

Curiosita.
Ottenuto dall'unificazione di differenti tipologie di uve, quali 'Olivella, lo Sciascino-

so, il Per'e Palummo (Piedirosso), I'Aglianico e altre varieta coltivate all'interno dei
comuni Campani.

CANTIN
TEDESC( . _
Zona di produzione.

provincia Avellino,provincia di Napoli,provincia
Benevento

Gradazione alcolica.
11,5%

TD-ROSSO-1

web: cantinetedesco.it e-mall: info@cantinetedesco.it Telefono: +39 339 618 8535




AMABILE ROSSO CAMPANIA ™

3

Caratteristiche organolettiche.

@Colore rosso rubino che tende allo scuro, profumo vinoso e campestre. Frizzan-
tino con spuma evanescente, presenta un aroma e un retrogusto di affumicato
estremamente volatile. Leggermente abboccato. Nonostante il colore va bevuto
freddo alla temperatura di 5° - 8° C,

Abbinamenti Gastronomici.

e perfetto sui piatti tipici della tradizione partenopea come la pizza, la mozzarella di
bufala campana, ma anche su un tagliere di salumi o su una pasta al sugo,su piatti a
R base di carne.

| |
wwem Lt Temperatura di conservazione.
o Lo 5°-8° Gradi
o,
Curiosita.

i
i

Ottenuto dall'unificazione di differenti tipologie di uve, quali I'Olivella, lo Sciascino-
so, il Per'e Palummo (Piedirosso), I'Aglianico e altre varieta coltivate all'interno dei
comuni Campani.

CANTIN
TEDESCO |
Zona di produzione.

provincia Avellino,provincia di Napoli,provincia
Benevento

e Gradazione alcolica.
Nsadide | Tiose o . 1,5%

TD-AMR-1

web: cantinetedesco.it e-mall: info@cantinetedesco.it Telefono: +39 339 618 8535



2 gl B BIANCO CAMPANIA

Caratteristiche organolettiche.

@Colore giallo paglierino,frizzantino con bollicine bollicine fini, Il profilo olfattivo
del vino & Fruttato, Floreale e al palato risulta leggermente abboccato e morbido.

Abbinamenti Gastronomici.

Si abbina molto bene con i frutti di mare crudi, crostacei come ostriche, scampi,
carpacci di pesce fresco e alla cucina di mare in genere e piccola psticceria.

Temperatura dl Conservazmne
5°-8° Gradi

Curiosita.
Ottenuto dall'unificazione di differenti tipologie di uve coltivate all'interno dei
comuni Campani

CANTINI
TEDESCO

Zona di produzione.

provincia Avellino,provincia di Napoli,provincia
Benevento

Gradazione alcolica.
11,5%

TD-BIANCO-1

O cantinetedesco.it e-mall: info@cantinetedesco.it Telefono: +39 339 618 8535

ITALIANO



ITALIANO

Caratteristiche organolettiche.

@Colore giallo paglierino,frizzantino con bollicine bollicine fini, Il profilo olfattivo
del vino & Fruttato, Floreale e al palato risulta leggermente abboccato e morbido.

Abbinamenti Gastronomici.

Si abbina molto bene con i frutti di mare crudi, crostacei come ostriche, scampi,
carpacci di pesce fresco e alla cucina di mare in genere e piccola psticceria.

J Temperatura di conservazione.
5°-8° Gradi

Curiosita.
Ottenuto dall'unificazione di differenti tipologie di uve coltivate all'interno dei
comuni Campani

CANTINI
TEDESCO

Zona di produzione.

provincia Avellino,provincia di Napoli,provincia
Benevento

@ik Biamee T Gradazione alcolica.
¥ ' 11,5%

[=] [=]

F="N
TD-AMB-1

web: cantinetedesco.it e-mall: info@cantinetedesco.it Telefono: +39 339 618 8535



o F

k< ROSE CAMPANIA
o

PRODOTTO IGP - Indicazione Geografica Protetta

Caratteristiche organolettiche.

Elegante e morbido, con note che richiamano frutti di bosco e confettura di fragole,
fresco, scorrevole ma in equilibrio tra morbidezza derivante dalla attenta vinificazione e
giusto tempo di contatto con le bucce.

Fritture di mare, pasta con uova di pesce, carciofi fritti, carpaccio di pesce bianco, pasta con i
ricci, salame di suino, zucca in agrodolce.

T'Abbinamenti Gastronomici.

J Temperatura di conservazione.
14°-18° Gradi

B Curiosita.

CANTINE 1 Da nobili uve di Piedirosso e Aglianico
TEDESCO | SR
Zona di produzione.

Provincia di Napoli,Provincia Benevento,Provincia
Avellino

Gradazione alcolica.
12,5%

Site web: cantinetedesco.it e-mall: info@cantinetedesco.it Telefono: +39 339 618 8535



Cantine Tedesco.

Le Cantine Tedesco sono un azienda di commercializzazione di vini prodotti sui territori garantiti dai disci-
plinari DOC, DOCG e IGP.

Vantiamo un'esperienza tramandata di padre in figlio che conta oltre 60 anni di esperienza nel settore
enologico. | nostri vini sono di qualita molto alta perché devono rispettare dei disciplinari molto rigidi, che
ne tutelano l'origine di coltivazione, la produzione e la conservazione in cantine certificate.

Il vino e un prodotto molto delicato e richiede una particolare attenzione ed esperienza, che solo le azien-
de come le nostre posso garantire.

Cantine Tedesco sono una garanzia di qualita.




CANTINE
TEDESCO

Cantine Tedesco
ICQRF SA 9750 Phone: +39 339 618 8535

Via Poggiomarino, 107 e-mall: info@cantinetedesco.it
Scafati (SA) - Italia Site web: cantinetedesco.it
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